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Garante dietas homogéneas
e uma maior digestibilidade.

Atentar para o tipo de peneira
(diametro dos furos) a ser usado
no moinho para cada tipo de
racao e seguir uma sequeéencia
de producao planejada (no dia
OuU ha semana) para reduzir as
trocas de peneira e assim
otimizar o tempo. E, sempre
consulte seu responsavel pela
nutricao a respeito.

O diametro geométrico médio (DGM) € a
unidade utilizada para designar o tamanho
das particulas do material moido no
moinho. Este varia de acordo com a fase em
que o suino se encontra (categoria animal).
Recomenda-se de 400 a 600um para
racoes pre-iniciais, iniciais e lactagcao; 500 a
600um para crescimento (recria), reposicao
e terminacao; e 600 a 800umM para gestacao
e pre-lactacao. O DGM tem uma relacao
direta com o diametro dos furos da peneira
do moinho que seria de; 1,5 a 2,0mm; 2,5 a
3,0 mm; e 3,0 a 3,5mm, respectivamente.
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Garantem uma racao o mais proximo possivel daquilo

que foi formulado pelo nutricionista

Outras duas tarefas muito importantes sao a pré-mistura (producao de premix) e a mistura
(producao de racao), aqui agrupadas pelo fato de se tratar de um mesmo processo com um
mesmo tipo de equipamento (misturador), embora em etapas diferentes.

No processo de pré-mistura sao manuseados os microingredientes (ex.. vitaminas, minerais) ou
ingredientes de baixa inclusao (adsorvente, sal, acucar, medicamentos etc). Ja na mistura, sao
manuseados os macroingredientes (ex.: fuba de milho, farelo de soja) e um premix, um nucleo ou
um concentrado. Além disso, cada fabrica de racao tem sua realidade e pode misturar aos
macroingredientes (ex.. fuba de milho, farelo de soja) um nucleo, um concentrado, um premix
adquirido pronto (comprado de fornecedor) ou ainda, um premix produzido internamente (nutricao
semi-aberta ou aberta - compra e mistura de cada ingrediente).

E a necessario
ter balancas
precisas!

As balancas devem ser preferencialmente digitais e com a
devida sensibilidade (alem de calibradas e aferidas), para
cada tipo de produto a ser dosado. Os
microingredientes/ingredientes de baixa inclusao, devem
ser pesados, adicionados ao veiculo (diluente) e
misturados. O indicado € usar um misturador horizontal ou
vertical (o ideal seria um em "Y") para realizar a pre-mistura.
Indica-se usar um veiculo que, quase sempre, € o fuba de
milho. A proporcao de microingrediente/ingrediente de
baixa inclusao e veiculo €, respectivamente, de no minimo
2:1. Ou seja, se eu tenho 3kg de
microingrediente/ingrediente de baixa inclusao pesados
para serem pre- misturados, eu preciso de 1,5kg de veiculo.

O ideal é que os sacos de premix produzidos sejam acondicionados com o mesmo volume (ex.:
25kg). Somente depois de prée-misturado € que o premix sera acrescentado ao misturador de racao
que ja contem parte dos macroingredientes.

Quanto ao misturador para o processo de pré-mistura ou mistura, os mais comuns sao o horizontal
(pas ou helicdides) e o vertical (rosca). Para a mistura existe também o vertical (rosca) tipo cone nos
casos de silagem de grao umido. O ideal € que um misturador seja aterrado, pois sabidamente se
formam cargas eletrostaticas pelo atrito durante a mistura e as cargas opostas impedem uma

mistura uniforme.

O premix produzido internamente ou adquirido
pronto deve ser acrescentado ao misturador e
nao a cacamba dosadora de macroingredientes;

Seguir uma sequéncia de adicao no misturador: iniciar com a adicao da primeira
metade dos macroingredientes; em seguida adicionar a pré-mistura (premix);
possiveis ingredientes de maior inclusao (ex.: calcario, fosfato, farinha de carne); na
sequéncia adicionar a segunda metade dos macroingredientes;

No caso de oleo, sebo ou banha derretidos, acrescenta-los Onde existir uma rosca para
ao misturador em pequenas porcoes (balde ou via levar os ingredientes para
tubulacao ou preferencialmente por aspersao) ja apos a dentro do misturador, toda a
adicao da primeira metade dos macroingredientes; adicao descrita acima deve
ocorrer no pé desta rosca.




Para abastecer o misturador, observar que no caso do horizontal, nao se deve
ultrapassar a altura das helicoides ou pas com o volume de ingredientes. No caso
dos verticals, respeitar o limite de 80% do volume maximo de carga indicado pelo
fornecedor. O volume mais comum para misturadores nas fabricas de granja € de
250, 500, 1.000 e 2.000Kkg.

Fique atento O tempo devera sempre ser

monitorado por relogio quando

ao tempo manual e via painel de controle
de mistural quando automatico. Este tempo

deve ser considerado apos a

carga total do misturador e varia
em funcao do tipo de misturador: 15 minutos para o modelo vertical, seis minutos para o modelo
horizontal com pas e trés minutos para o modelo horizontal com helicoides. Indica-se sempre
consultar o fornecedor do equipamento e o responsavel pela nutricao a respeito destes tempos,
uma vez que nao depende somente do modelo do misturador. O ideal seria levar em conta o
coeficiente de variacao, ja que existem variacoes para o melhor tempo de mistura, dentro de um
mesmo modelo de misturador. Quando existir adicao de ingrediente liquido ou pastoso (mistura
umida), tais como oleo, sebo ou banha derretidos, mais uma vez, consultar o responsavel pela
nutricao a respeito do tempo de mistura que podera ser um pouco mais estendido.

Mas o que
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Muitos detalhes, certo? Mas, lembre-se, que ao seguir o
passo a passo, das tarefas rotineiras de uma fabrica de
racao, voce ira garantir uma racao de qualidade e um bom
desempenho dos animais.

Artigo escrito por:
Stefan Rohr, Consultor da ABCS, médico

veterinario e especialista em alimentacao animal
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