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Para complementar o informativo anterior, trazemos aqui mais trés outras tarefas-
chave que tambem nao podemos deixar de observar na fabrica de racao.

Sao elas: limpeza, controle de estoque e controle integrado de pragas.

Limpeza.

Com afinalidade de minimizaracontaminacao
cruzada dos produtos destinados a alimentacao
animal, toda a area de processamento,
equipamentos e utensilios, devem ser limpos
ao téermino da jornada de trabalho ou com
a frequéncia que se fizer necessaria. Os
colaboradores devem ser treinados para a
correta execucao destas tarefas e devem ter
pleno conhecimento dos perigos e riscos de
contaminacao cruzada.

Recomenda-se implantar o conceito de “nao
sujar para nao ter que limpar a todo instante”. Isto
incluia constanteidentificacao de pontos geradores
de poeira (ex.. descarga de graos, moinho, pre-
limpeza, misturador, furos e vazamentos em roscas
e elevadores, producao de premix) e sujidades e
sua imediata adequacao ou correcao.

Os processos de limpeza da instalacao (piso,
portas, portoes, paredes etc) devem ser realizados
atraves de varredura, raspagem e escovagao.

Nao € indicada operacao de limpeza com
utilizacao de agua na area de producao, para evitar
umidade. Para os utensilios que precisam ser
lavados periodicamente (ex.: recipientes plasticos,
conchas), indica-se a existéncia de um local
especifico para tal na area externa.

FIQUE LIGADO!

Um local sempre limpo e organizado,
proporciona um melhor ambiente de
trabalho, seguranca e menor atividade
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Certos equipamentos (ex.: silos, misturador)

tém uma parte externa e uma parte interna ou estao
contidos em calhas ou em estruturas tubulares (ex.:
roscas, redlers, elevadores). Assim sendo, especial
atencao deve ser dada a limpeza da parte interna.
Os silos devem servarridos internamente dentrode
uma frequéncia pré-estabelecida. Periodicamente,
raspar e ou escovar as roscas e os elevadores e as
respectivas partes que os contém.
Os veiculos que atendem a fabrica para a
movimentacao de produtos e transporte/
distribuicao de racao precisam ser lavados e ou
desinfetados periodicamente (de acordo com a
necessidade e realidade de cada fabrica).

Para recolher o residuo solido (ex.: lixo plastico,
papel, varredura, metal) gerado durante a fabricacao
deracao, deve existiruma lixeira(metalica ou plastica)
localizada estrategicamente dentro da area de
producao, identificada, com tampa de acionamento
por pedal e forrada internamente por saco de lixo
plastico. Os residuos de varredura precisam ser
removidos sempre que hecessario ou ho minimo
diariamente. Todas as embalagens (sacaria, barricas
etc) dos produtos usados na producao de racao
devem ser recolhidas ao longo da rotina diaria.

Diariamente ou sempre que hecessario,
destinar todo este material citado a um local pre-
determinado. Recomenda-se definir um local

Controle de estoque.

Todas as fabricas de racao devem realizar
um controle de estoque. Este controle deve ser
fisico (verificacao de cada produto em seu local
de armazenagem) e virtual (sistema de controle
informatizado ou manual). A contagem dos produtos
embalados € pela quantidade real (unidade quando
ainda fechado ou peso quando ja em uso) e para
aqueles a granel, por estimativa. Dependendo da
realidade de cada fabrica, este controle pode ser
diario, senac ho Mminimo, uma vez por semana e
sempre no fechamento de cada més.

Indica-se contar todos os produtos e anotar
em uma planilha. Este registro deve ser repassado
para o escritorio da fabrica ou da granja para serem
compilados em planilha ou lancados em algum
programa informatizado. Na sequéncia, comparar o
estoquevirtualcomofisicoedeterminarasdiferencas
(para mais ou para menos). Para esta diferenca, pode
ser considerado um valor indicativo menor que 1,0%.
Diferencas acima deste valor indicado devem servir
de alerta e levar a uma nova conferéncia.
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Quanto a frequéncia das tarefas de
limpeza, indica-se adequa-las (diaria,
semanal, mensal) a realidade de cada
fabrica de racao e a necessidade de
cada etapa do processo, uma vez
que isso varia entre as fabricas.

especifico (preferencialmente coberto, delimitado e
identificado) na area externa da fabrica (Que pode ser
umaareacomumdagranja), paraa posteriordestinacao
adequada de acordo com cada tipo de residuo solido
(recolhimento por empresa especializada, aterro
sanitario, reciclagem, possivel venda).

Sabendo da importancia do custo
da fabrica de racao no custo total
da suinocultura, o controle de
estoque torna-se uma ferramenta
indispensavel para o controle e

a visao sobre o mesmo, alem de
permitir perceber possiveis erros na
producao quando comparado com a
formulacao original.




As pragas mais comuns em se tratando de
fabricas de racao sao os roedores, passaros (em
especialpombos)einsetos. O programade controle
de pragas pode ser executado por colaborador(es)
da propria fabrica ou por empresa terceirizada e
especializada contratada para este fim. Quando
pela propria equipe, os colaboradores precisam
ser treinados para tal. O principal é que seja eficaz
e aplicado de forma preventiva e continua.

Sugere-se queafabricaeasareascircundantes
sejam inspecionadas periodicamente e o0s
envolvidos sejam orientados a observar e eliminar
as condicoes favoraveis ao aparecimento de

pragas, que sao os “quatro A's”.

O QUE SAO OS 4 A’S?

- Acesso (portas e ou portoes e ou janelas abertos);
- Agua (empocada, vazamentos etc),

« Alimento (residuos de racao e ou produtos) €;

- Abrigo (lixo, residuos e materiais em desuso que
sirvam de esconderijo).
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Ou seja, as vias de circulacao e arredores das
instalacoes da fabrica devem ser mantidas livres de
entulhos, lixo, ou qualquer material que propicie o
estabelecimento e o desenvolvimento de pragas.

Deve existir uma pasta arquivada para o controle
integrado de pragas com toda documentacao
pertinente (croqui da fabrica com pontos deiscagem,
planilha de inspecao, ficha dos produtos).

Controle integrado de pragas - CIP

LEMBRE-SE!

Ao seguir 0 passo a passo das tarefas
rotineiras de uma fabrica de racao, vocé
ganhacomaqualidadedaracaoetambem
com o bom desempenho dos animais.
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